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Parcourir la Champagne au
ceur de l'automne, quand les
paysage fransforment et
prennent leurs jolies couleurs,
cest déja une promenade
magique. Etre au wvolant pour
loccasion d’un spider Mcl.aren
et wisiter les plus illustres do-
maines viticoles de la région, on
peut difficilement réver mieux.

5e

T nloceurrence, je suis parti de la conces-

ssion Mecl.aren de Saint Cloud avee une
superbe 600 LT d'une belle couleur « cham-
pagne », tiés « raccord » avec mon périple.
La véritable dénomination de ce coloris est
« sagrigan quartz », ignorant totalement
ce que le mot signifie, Quelle voiture ex-

L'C','Iﬁlll]ll{.'“(_‘ ! Son design est 1,1:1:'li<:l|!i -

ment réussi, porteur de PAIDN compétitf

de la firme. Ce cabriolet spor tif & lextréme
s¢ distingue par ses deux grosses sortics
déchappement qui se dressent vers le ciel
Juste avant Faileron arriére. Autant dire que
je ne suis pas passé inapergu pendant tout ce
voyage. Et le son émis par le V& biturbo de
600 ¢h (620 Nm) en rijoutait une couche.
On se surprend d'ailleurs facilement a faire
rugir ce moteur en jouant sur les modes de
conduire : « normal » (Il 0y a vraiment rien
de normal dans ce bolide), « 51“ e » (L, on
est plus en harmonie) et enfin track (Piste) :
pourle véritable usage quien font les puristes
amateurs de sensations, Pour rester dans les
chiffres, on parleraalors de ses performances
avec le 04 100 en 2,9 5, jusqu’a 200 kim/h en
8,4 s, pour une vitesse maximum de 324 km/
griceason pnid»‘. réduits : 1 297 kilos. Autant
dire qu'a 110, voire 130 kim/h sur Fautoroute
A4 pour rallier Reims, _il.‘. me suis senti
« légerement » fruseré, Enfin, restair le plai-

sir sans limite de conduire une telle voiture.

Tous droits réservés a I'éditeur

Maison Perrier Jouét

Nous déburons cette balade Epicurienne par
I minison Perrier-Jouét. Aucun favoritisme en
loceurrence, il s%ag tsimplement ¢ terd
la passation de pouvoir entre le chef de cave ac

tuel, Hervé Deschamps, présent dans la Mai-
son depuis 37 ans, et Séverine Frerson arrivie
quant a elle il v aun peu plus d'un an. Le vérit-
ble plus de cet événement a ét¢ le diner organ-
is¢ le soir-méme par Pierre Gagnaire d
sulons de la Maison Belle Epoque du domaine.

5 ICs

Nous sommes bien sar allés dans les vigmes
avant de visiter les caves. .’\pl\"s |':l|‘N.'"1'it'll-. dans
le bar dédié de la Maison, avec un Perrier-
Jouét Belle Epoque 2013, cest sur une Fricas-
sée de homard bleu, carottes fanes, girolles et
pieds de mouton que lon découvrait le Blanc
de Blanes 2006. Le Belle E saxue 1999 ae-
Compagnait lui forr bien le Il"uiu £ras de ca-
nauel, reine de reinette et soupe 4 loignon. Le
1985 servi ensuire sur le Ce )i'ITTl‘ de volaille de
Bresse rot aux aromatiques d'automne, feuille
de chou grillé, bourse de ns de veau, dtait
merveillews. Pour le dessert, un Croquant de

vanille Papantla du Mexique, tiges dangélique,
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abricot moelleus, p:unph_-;m usse roses, on dé-
couvrait le Belle Epoque rose 2012, une autre
expression du traval llc la Maison et bien str
d'Flervé Deschamps, s ému en remettant
les clés de la « cave aux mésors » 4 Séverine.

Autant vous dire que javais lissé ma voiture
duns le garage de Tharel, la Caserne Chan-
zy 4 Reims, une belle découverte.  Face @ la
cathédrle, monument dart gothique classé
par I Unesco, cette ancienne caserne Art déco
désaffectée depuis 25 ans est devenue il y 4 peu
un élégant hotel de ™™= (Autograph Col-
leetion by Marriott) au bas duquel une bras-
serie contemporaine trés sympa sest installée
(La Grande churgumr. EMpPruntnt son nom
i la fermme du capitaine des pompiers d'alors).
Ty ai dailleurs déjeuné Je lendermnain midi avee
le Champagne du moment—hétel en change
toutes les semaines- en loceurrence ceux de
I récente Maison Barons de Rothschild.

J*]'Hh‘l s —
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Maison Vranken Pommery
brillair sur la né
i L ." in ({(. n Hl]l."'

Le lendemain, le soleil
gion  champenoise, T
un peu et bien sir de fiire quelques pho-
tos, notamment  chez \| nken  Pommery
~fendroit sy préte 4 menwille- méme s
certe honorable M ne Faisait pas par-
te de mon !H.I'Epll.’. Strement dmuul'l;q_-lr.

Ies Crayéres" Relais & Chateanx

Le soir vena rejoint assez ot mon hatel du
jour, I'un des plus renomimé de la Champagmne :
les Crayires, bastion des Relais et Chilteaus,
superbe 5 étoiles historique, avee Philippe
\Iil!r en cuigine  (Deux iles  Michelin
méme si ce soir-1i le rstmunnt gastronomicue
énit termé. Je me suis donc mbarmu, avec pli-
sin sur le second restaurant de [établisserment
"Le Jurdin i la Maison”, dans une amly
plutdr bizare car le couvre-ten d'alors v
déme mis en place et que le port du mu
donnait un coté surméaliste & cette soirde, [
éré plurde surpris par le prix du menu (36 €),
sa teneur comme sa qualité, avee une Créme
de cépes au jambon des Andennes en e
trée, une Fricassée de ris de veau au Rae I'L
pomimes de terme grenaille & suivre, et les Tes
tures de chocolar noir du dessert, exemples
de plats qui changent toutes les semaines,
La journde du lendemain émit pour le moins
fe avee pas moins de quare 1
neonveénient quand on ne
bien une région, cest que Ton fair facilement des
kilometes par mangue dorganisation. Eper-
nay, Reims, A, les poles dlurtmetion champe-
nois e sont pas loin f'un de ome mais
cumulé les diLn-n.uu . Avantage, on com-
prend vite comment fonctionne Tappellation,
avec ses quatre zones de production : la Mon-
tagne de }Ruim.r., la Vallée de Ia Mame, la Cote
des Blnes et la Vallée de 'Aube (Core des Bar)
regTOupant les 17 terroirs de che ampagme, :
trois cepages principau le Chardonnay, le
Pinot Noir et le Pinot Meunier. On ajoutera
que 17 communes sont classées en Grand Cru
et 42 en Premier Cra, miéme € ce classement
re pas de b qualité des chamy
ou Jil]\'un l‘in divise les t!hl”l'
s 1 Blane de Blancs,
URIQUEMENt e du raisin blanc et seule ment
du Chardonnuy, Blane de noirs, ©
rosé avee deux rechniques de vinification rig-
ourcusement définies : le rosé dussembla

LT pras
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commengais done par me rendre chez Bol-

inger, en pays d'AY, méme s s du venie
sour Toceasion au volant d'une Aston Martin,
histoire de célébrer la nouvelle cuvée
Bond, La cuvée a bien été présente
core le film, une nouvelle tois reporte
Personne ne m'en a voulu de garer la Melaren
at lentrée i
excellent moment en compagnie d'As
Renault, Hospitality martager, un ritre
remplissair parfaitement. Un peu dhistoire,
La visite des caves, une L\plh.mun sur les dif-
férentes auvées, le temps FL]“\J“ vite. [ 1 P
le \'huf-LIt. cave, Gilles Descotes, qui me
varle surmrour du Pinot Noir, le cépage ]w]: are de
a Maison, et me présenne L nowveauré 2020 -

PN VZ 15. Rien de trés u:lup!u[m: : PN pour
Pinot Noir, VZ pour le Cru principal : Verze

etenfin 15 pour 2015, Fannée de buse de cet
mblage dont le vin le plus views est de 2009,

Clst la premiére édition mais il v oen aura
autres, chacune laissant libre expression dun
eru principal et 3 une annde de base, permiettnt
wins it la cuvée de se réinventer chague anndée.

Puisque je suis 4 comé, et que cest le méme
propridtaire (Famille Baollinger) je miamére
Viaison Ayala

-

2

’

v / \
i

chez Avala, mjoutant une étape 4 ma balade
Liadresse est sumple : Bd Edmond de Avala !
Meéme i le domaine est ancien (1860), le sieur
Ayala niest pas nanf du au mais vient du Poys
Basque. 11 a requ le donuine lors de son muar-
ne me meonte I chammante Margor qui me
it visiter les liews. Er de miexpliquer que les
vins d'alors (Premién: angde en 1865) était su

eré 4 20 g (Au lieu de 8 maxi avjourdhui) et
Ctuit tres apprécié par les anglais. Er comme le
frere d'Edmond vivait alors en Angletere ol
il fit la connaissance du Prince LIL L\I.I]II_\ futur
roi Edouard VI, on comprend ce sucees, Mal

g tout Ta famille a perdu le domaine en 1929

et il est resté longtemps en sommedl jusqua la
reprise par la famille Bollinger, en 2005, h faur
rattraper le temps perdu et Caroline Latrive, Ia
chefe de cave, s'y atrele avee ferveur, mertant
at la frucheur du chardonnay avee cette
e minimaliste avee notaniment
le Blane de Blincs (Dé In Cote des Blunes).
Depuis 2012 Ayala o adopté une nouvelle
identitd visuelle et surtout sest doté d'une nou-
velle cuverie (120 cuves de 5 0 200 H) afin
diexploiter les 20 hectares possédés en nom pro-
pre (Pinor Meunier er Chandonnay) comme le
raisin fourmi par L centuinge de vignerons pour
produire aujoundhui un million de bouteilles,

Ciun dos:

Viaison L.eclerc Brian

Je suis ensuite chez Leclere Briant.,.et du coté
d'Epernay. Belle Maison (qui éorit actuelle
ment une nouvelle page de son histoire apnes
étre restée un temps endormie. Le domaine
l_\'piull: e propre 13 hectares et vient de se
doter d'une nouvelle coverie (2016). Elle a
flécide de se toumer vers Ia luml\nm.u erja
fccouvert des installations modemes, 4 com
wneer par le pressoir par grvie (Cogquard)
Ko derniere péncémtion, [l semblemit que e
Homaine se plais plorer de nouvelles pistes
en maticre de vin tiom er une salle entiére
st COnsac a des contenants de toure les
formies et de différentes mutiénes @ en bois,
e terme cuite, en forme ¢ leeuf, en verre, en
inox, comme ce fiit « Goldorak » avec son
intérieur doré par électralyse, et méme en
itane aver cette barrique « Chronos ». Du
feoup, on ne séonne plus de découvrir la
fouvee o Abyss » (Actucllement le 2012)
ont les boteilles -3 500 avec une cuvée
mculiere de tois cépages de terroirs
w craie affleurant »- sont immengées un an au
large de lile d'Ouessant & 60 m de potond
eur, Les bouteilles sorties de Teau nie sont pas
nettovees et portent incnestes algues sechdes,
erabes et coquilliges les rendant unidues.

Viaisen Collet

Musée des méters  du | Champay
L visite suivante est du eoré d'Ay Um]qugv-.
kilométres supplémentiines avec L| MieLaren,
mais on ne sen lisse pas, Ce C Hun]uul:'
Collet fair partie int e de la COGEVI,
premiére coopérative historique de la i
{1921). Outre le champagne, cette propricte &
slusieurs particulirite @ les caves, bien entendu,
e Musée des Mertiers du Champagne, un
univers ludique et éducanf, et enfin la Maison
du fondateur, Raoul Collet, bel ensemble Art
Diévo voue aux événements et réceptions, pous
Finstane platdr déserté. La visite commentée a
ete tris intéressante sur le plan historic Jue avec

un film remmagant les Génements o Lies
qua conrus la Champagne avec la

révolte
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sous terre, Odilon de Varine a passé roure sa
vie dans | ndes Maisons de Champagne
et son discours se fait le refler de cette i
jumais démentie. Tl évoque dors les grandes
cuvées de Gosser, comme la randde [
(Etiquette rouge), le caur de Ia. Maison, le
Crangd Rosd, Te Grand Blane de Blancs..que
a grands » | Et bien entendu la célébre cu
« Celebris » avee son nouvel habillage pour
s tetes de fin d'annce. Quand je lui demande
e s cuvie = coup de oo =, i me répond
Fous mes vins sont faits avec ly méme pas
on Je regarde devant.pas derricre ! Sous
[ tortune joute-t-il en souriant, je pour-
s cependant avouer ma (perite) préférence
pour le « 12 ans du millésime 2012, un don
cept auguel je révais depuis un moment. Pas
as st que le prochain soit un 12 ans cepenc
peut-£tre un 11 ans pour 2021 « conchat

IHotelle

des vigmerons, en 1911, Une nébellion
nécessité mtervention de Tarmide imais qui
finalernent mené PEm, ke 11 février 1911,
interdire I'utilisation de vins ne provenant
de Faire dappellation pour béndéhicier du nom .
Aulhicureuserment, il aviit oublic TAube ef une
LR 4% [l.' ey \ll(‘_ ]‘ll]‘ SUVETE CHCOr
ver enfin, apris une nouvelle intervention de
=seconde zone, méme g1l faudm
attendre 19 ariver 4 contenter tout le
monde...ou presgue, comme toujours, La visite
de T Maison de ![\ woul Caollet se prémir deale-
ment aux {1['\‘_‘:‘[‘-T ll“,]l“ It' HNPS |\|u!r !‘ L3
tien Walasiak, le chef de cave, de me présenrer
ses vins avec une kpe munme vouce a b gms-
tronemmie et particuli nent « Esprie Cou-
ture w, i cuvée prestige. On ne manguera de
sitluer Torganisation 11|| « Livre Coller», qui as
Te plar dd'un erund chef aves
Laison, notre ami Mau

La Briguetterie

WIE AUF

larmide, a L

po

socie chugue année
un Champagne de fa §

ro Colygneco mvant éé le lwndar 2018 et Jé

romne Banetel (La Réserve paris) celui de 2019, : : : i
hotel de charme aceueillant ; La Briqueterie

Viais i Vinay: Petite ancedote, le préposé i la réeep-

tion e soir-Tin'a pas voulu conduire In McLar

en au gamge, nayant pas du tour Thabitude
d'un tel « engin » et ne youlant pas s’y riscuer!
Iai beaucoup aimé cet érablissement bien twenu,
au service impeccable et avee une belle auisine
mterprctée par Thomas Debowey, Rible de
lapsin et Farce fine 4 la truffe, cépes en persillacle
O S0 COnNSsoTume I‘t,ll[' commencer, I Il)l'l]-“'l]
bleu famlsé an Mare de Chamy 1, TTIOUSSE-
line de camottes au cion vert et champignons
sour suivre, Compotde de raising, chiboust
dptrement poiviée, "caviae” de Cranberry,
sangria réduite et sorber verjus paur Tinir I vie
st \inn‘ Je miai pas voul
soir=1a, pr Delphin, le ¢
melier pour découvrir un rouge de la région,

Le lendemain mann javais prévu « leger = cr

1 déjeuner chez Ruinar ef je il done
e {eux visites 1 Cl wumpagnie [Je-
2z tof, et Taimtinger dans In foulée.

javais
~ O
amotte, ass

Viaison Deli
B

our Pelamorte, i
découvrir certe m
miant village, le M
e jiggnoris gu 1t .q\fmn:m
au (\"lr.mqnﬁnu Salon (toutes deux propriete
de Laurent Perrier) ymuiment a4 cote et nl. nt
lenseigne étmit nettement plus visible.
ment lJ[lL'('T:ii‘L" T I"I(- -|1|l|rl_ une I‘il.
subjugué de constater gque toure I Chan
st guiun vaste résean de caves extraondinaines,
Er si les i.'r.l_u.'-ru' a Reims sont les 1\!1:~ con-
< toutes meritent une visite
done fat ici d'une pierre deus coups ou plu
d'une vistte deux dic\mi.\'l.lti' s Les deux m
sons ont une belle histoire, plus longue pour
Delamaorte (1760) que pour é:]-m (1920 : rour
juste un sigele ), veaiment différente quant aux
IS IVEC PRSSION, SUrtaur o vo riéferences + 750 000 facons pour k premié
icdes du passe. Aurant dire qulil ma 60 (00 pour conde, et des choix partic
tre conversation s liers méme s elles ont le méme chr.l'asc cave @
Michel Fauconner. Lbocasion de découvrir
le coffret « oenotheque » de certe fin «l'mm'L
AVEC WY TR furl:clllﬂnu]l » cle 2008,
bouteilles du 2007, dews du 2006 ¢t entin dnj.\
de 2004) pour la coquente somme de 7500 €,

Ak un peu o« ramé e pour
m cachée dans un «

Crsuite
SN (ue nous

attendu chez Champagne
Cronsser, tissons bien 4
I'E '|\ut1ntsl.,|\u le Cogmae Frapin, [uuh-d(u\
présic par Jean Pierre Cointreau done jai
eu loceasion de fire le portmir il v o que h[llw
numeroa. [ rendes-vous avee Oxdilon de
ne-Bohan, ke chel de cave, et plus encore
car il est aussi le directeur géneral adjoint,
Je ligmorais, mais cest un grand amateur de
competition automobile, sport quil pratique

Je suis

i

e WLl

depiis long
lant de bx
entendu wrmiver er g
dewx piles dattraction : le Champagne bien
st s aussi Fantormobile. Gosset revendigue
urke tres longue et passionmante histoine qui e

monte 4 1584 et en fait I plus andenne mua

som de vie du Chamy . =it levignoble le
plus seprenrional de Tappellaton »me précise
Dxdilon en mentrinant 15.|!|-' les caves magni

fenues. ot marcours Sonmant de 1.7 km

Tous droits réservés a I'éditeur
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Viaison Taittinger
[ ensuite rejoint la Maison  Diminger avee un
veritable plaisir car jai toujours eu un excellent
contact avee Ja famille que jal rencontrée pout
la premiere fois i Cannes il y a une vi
1 'Harel Martinez, loms d'un déjeun
avee P ierre Emmanuel Taittinger et sa fille
it slors ses premiers pas dans la
wvisite des caves, dont le protocole va
[y 1 prochain est une v
sation ici. Les groupes se bousculent, mié n
part la charmanee L itherine mia fi
wnéficier d'une visite privée. 11y a 4 ki de
ves sous les nuines IEE'H ANCICNnNe ;11\1\;!_\1.‘ sunt
Nicaise donr elles portent le nom. Fabuleus !
On comprend  Bicilement criyeres
gallo-romaines soient inscrites au patrimoine
de TUNESCO. 11 v a prés de 2 000 000 de
bouteilles qui reposent d. Enfin quand je dis
quielle repose, elles sont manipulées régulidne-
ment selon un rite immuable, pour beaucaup
encore il main par des professionnels absolu-
ment incroyables de dextériné et mpidite lls
sont capables de « remuer » d'un 146 ou 1/8 de
tour S0 000 houteilles dans une journée
encore des engins plus mudu e e Ao
tisds, les Ghyropalettes », tde en
kn pre 290 hectares i
Noir, 30 % en Che 1u1ln< _'
vail de Titan pour Alexandre Ponnavoy le chef
de cave en titre depuis deux ans. Ao rermie de
nut visite des caves, une référence en ln matiére,
jai done retrouveé Viglie Thaittinger, nou
velle pré »mlL e de ln Maison dans les sulons.
Comme javiis Giit son ]\sﬁr‘lll‘ullll de son
pére comme de son frere Pan dernier, jémis en
pays de connaissance. Nous avons devisé oan
quillement, évoquant les ™ Folies de [! Mar

Gue ces

{in(-rtcliv premier champage de Domaine
dans Thistoine de la mangque, un .L\h\[l'l!‘l v
compost de 45% de Churdonnay et de 55%

de Pinot MNoir issus exclusiverment des raisins
du vigmoble des Folies surplombant le Cha-
teau de la M arquetterie, beroeau champenois
de la famille Tittinger ; mais aussi le n‘fr.-rmvr
coffrer Blane de Blanes 2008, en piste pour
les fetes de fin diinnde duns son be ]a.lhilF

i méme eu le plaisic de eroiser ensuite son
re, Clovis, devenu lui Directeur Giénéral,

e
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Maison Ruinart

Jai un peu aceéléré le mowvernent (Enfin
trop ) pour étre i Theure chez Ruinart,
pourtant Phabitude des déjeuners purticuliers
et des diners de gk, mais je ne martenda
i découvrir une telle mise en scéne. Une al-
lation trés haut de gumme installée au platond
projetait cans assictte de chague invité un film
coloré et animé en tout point remarguable.
Sous [égide de Jean Baptiste Duguesne, nou-
v responsable de la communication, nous
avens dinsi eu droit 4 Thistorique de la Maison,
La plus ancienne de Champagne (1729), puis
a chagque plat, et toujours dans chagque assi-
ette, une sapynete sur le vin servi alors, 11 ¢

cte ainsi pour le Ruinart Blane de Blancs qui
accompagnait 'Huitre, concombre, céleri et fe-
nouil ; pour le Dom Ruinart Blane de Blanes
2007 accompagnant le Turbot de Bertrand
Mure, Caviar Kristl de la Maison Kaviari

15!

dont la charnuinte directrice générale, Karine
WNebot, était assise i mes edtds. On découvrait
ensuite, TOUJOUs en Inugmes et en musicue, le
Dyorn Ruinare Rosé 2007, parfait complément
de la Pintade, caorte, potimamon, gimlles,
puis du R de Ruinart 1995 en mas
un chaource divin, want de conclure i
Ruinart Rosé avee les Figues rotes, granie
betterave, infusion hibiscus. L encore, je nf
repris ma voinue, preférnt Aaner dans les
tres beane de Ta Maison avant d'aller en v
les caves, i appris pendant ce déjeuner hors
normes mis en seéne par la cheffe de la mai

som Vi Radeu que Ruinart abandenrit
les cotfrets et autres packagings hueux pour
une approche plus « deologique » de la présen-
tion de leurs cuvdes, Je décowvrais ainsi la
« seconde peau » mise en valeur aujourdhui,
une sorte denveloppe entourant la bouteille
dont elle adopte la forme out en fcilitn
le service, Les wemps changent mais avoue
etter un pen les beaux coffrers d'antan,

Hotel Royal Champagne

11 fallair bien cettevisme msmucave et « raffai-
chissante » avant de rejoindre le Roval Cham-
mon érpe du soir prés du charmam
de Champillon. Ce bel émblissement
appartenant par ailleurs aux mémes pn:tprié-

> Braand que
la ve nvert ses portes il v a
ans ef je pensais y retrouver avee plasi
Denis Rieublund i bien connu au
: : = :

mires que le Champagne Lecle

Tous droits réservés a I'éditeur

Négresco et qui a sou-
vent pirticpe aux g :
de I'Epicurien. 1l némit pas

présent ce-soir 1 mais jai pe
un excellent moment dans le restaurant gnis-
tronomigque avec Bruno Tailly le directeur
commercial. I faur dire que le menu « signa-
ture » (150 €), émit de nature i favoriser ces
mormer Mise en bouche, Tourteau, par-
fumé de combawa caviar « Sturia », mangue
et agrumes, Langoustines roties aux piments
d'Espelette aomesquis de téte de veau aux
fenilles de roqu n-ltu.J] urbot au beurre d'algues,
artichauts, carottes fiunes, Solterino de légunmes
de son au cerfeuil, Ris de veau clouré au
chorizo, girolles, petits olgmons cammiélisés et
jus court de Jerer, Baba au citron jaune, chan-
tlly vanillée mirabelles motes, biére triple hon-
blons des Ardennes... accompagne du Cham-
pragne de la Maison, un Leclerc Briant, cela va
dle soi. Autant dire tout de suite quiapres ces
dewx repas dans une meme journde, j'ai retrou

vé avec un plasir non dissimulé ma chambre,
au demeurant trés agréable, de cet ha
un ancien relais de poste oi les rois de France
{ tient pour leur couronnement i Reims,
sorte  d'amphithdite  moderne  dominane
route I Vidlée de ln Mame. 49 chambres et
suites & la décoration soigniée «
contemparaines sbinmant sur la nature, sans
aucun vis-i-vis, des immenses termsses, deux
piscines, dont une couverte ITE VEC fou,
un Spa (Biologique Recherche) offfant un
panoruma unigue face aux vignes et des pres-
mtions haut de gamme, er deus restaurans.

Maison Besserat de Belleforn

] cosy,

Je savais avoir rendezvous le lendemain matin
avee la nouvelle directrice gendrale de la Mai-
son Besserat de Bellefon, MNathalie Doucer,
sccompagnée ce jour-l de son chef de cave -
Cédric Thichault. Une re ontre matinale
més agmiable avee cere véritable profission

nelle du Champagne, fraichement nomimeée
(depuis un mois en ocrobre !) et débordamt
ergie comme didées, La Maison est rela-
tivermnent ienne (1843) et fait partie in

wégrante aujourd i du groupe Lanson, Grice
i ses 35 ha de vignes en propre et iU son ré-
seau d'une centaine de vipnerons, elle produit
800 O bouteilles, dont 50 % en Pinor Mew-
nier. Cédric me fait visiter les caves en béton, it
30m en dessous du sol, une belle gymnastique

matinude dans les escaliers en colimug
8 cuvées, dont le Blane de Blanes (
le chouchou de Nathalie, méme 4 §
de mettre en amant deux aivées spécdales ; la
1843, série limiré dans son flacon bleuw mé

tal et aussi la cuvée BB, pour Brigitte Bardor.

Tai cholsi de deéjeuner ensuite au Chiteau de
C “harmant hatel™ posé sur une colline ¢t
dominant wure L vallée. Un cadre approprié
pourunmomentdedéente gustativebienvenue.

Comme je lvais croisé & la Caserne Chanzy,
jai réponcu i Finvitation de Fredeéric Mairesse,
dircereur générl des champaenes Barons de
Rothschild et me voici de nouvenu reparti a
Reims qui accueille ses bunsiu, tndis que la
woduction est i Vertus, La eréation de cette
Maison gloricuse est récente, 2005, méme s
les premiers champagnes tont ¢té commer

cialisés quen 2000, Tous les « barons » de cette
célebre famille qui ncament Uit de vivee 4 la
Frangaise depuis 260 ans sont implicués dans
cette aventure. [ls nont que pen L]ll_' v

propre en Champagne, seulement 5 hectares
en o« Cote des Blanes » mais comme beaugm P
travaillent avee des vignerons sélectionnés, sous
i houlette du chef de cave Guillwme Léteé,
tormé pur Jean Philippe Moulin,  La M

son produir actuellement 500 000 bourteilles
avee un Extra Brut et un Blane de Blancs
non millésimés, et un Gond Cru millégme
le 2010 et bientor le 2012, i beaucoup
aime les coffrers élégnts que ma présentes
Frédéric Mairesse, un homme  absolument
charmant qui a passé toute sa vie dans i
et e Champagne (Pommery, Perrier Jou
Mumm, Lanson...), surtout avee « The Rol
child Rare Vingage 2010 », excellent. La Mai
son est eeente done, mais avee lexpérience
de chacun dans le domaine viticole (Charean
Lafite Rothschild, Chateau Mouton Roth

schild, Chitean Cluke Edmond de Roths-

child), on ose croire en un bel et long awenin

TGS €11
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| CATTIER
SRS

BSERAT DF DELLEDN

De Belleton Bleu Brut o put meunier présenta une robe choire f brillante, éincelonte méme, oyx
reflats orgentss prr;'ul'lnl des bulles fin . Une palett oromatigue
ink e, voire infusées. ovec des notes

minéroles ?quut s moniie hml he ef délicate Sur o beaw fruit géngreu

televt o une be ||u aridile et une num!r Fi

|fL|l‘|F

Lo robe &
nez est infense el dé
type ncatie- et de fraits mires comme b §
o howthe, avec d ocito. Des notes d'obard brinchées, de peche, puls impre

el or joune dair rJ|I'| In werme, |o bulle est fine et vive. Lo
spetulos) |I--I|p.ur blonches Sa rabe tlaire et mingrole déveile la profondeur d'un equilibre arigine

Heottogue — mousse est § ans In flite, e Champagne donne lo formidoble

sion de "trémer”_ Le nez oux arimes e Nleurs de flkeul, de neisetti

yeuse, of

o' wgrumes. Suiven! des notas de fruits secs (type noiseMte), de miel d'ncacia.  of da mirabelle est gourmand et ouvent. L'attague en houche est franche
ol de fruits noirs (cassis. mite, cerise). Une belle longeur, froithe &t ot fraiche. On découre ensuite toute lo rondeur, b structure of Pancupsite
gourmonde de te thompogne. Cette covée, o bn fois élegante e vineuse es! loute en

harmanie
O remorgue une bulle fine ef intense qui remante en ligne e long de notre

fiite « Chief & Sommelier +, Elle Rbére des arémas intenses mélés d'ogrumes
qnes « Epicurianne L deuxiame nez, tris floral, presgue « bourgeon », et lagérament vigetal (gin
gembre] over une pointe menthalée. Lo houthe st ondueuse of infense sur o
mingralité, une halle vinotite of |'ocidits du zeste d ogrume, swivies de notes
crdmeuses, Tout en elegonee el finesse. Lo finole est longue ef nous danne en
ritro-oliottion i parfum &'amonde froiche fort sédus |

i periee. Nex elégont
fruit es1 present entre poire st

Mg aper
smews, sur | amonde.

Un pure rneunrr] sgus de vignes de plus de 50 ons @ lo roba tei
ot hrillate oux hulles fines ot fntenses. Un nez délicat gui offre une large
palette aron  mitee de fruits fraks du verger fﬂlllil\ aver pointes
d'ogrumes. On retrouve les sensations du nez en bouthe avee un bel
equilibee et fongueur et rondeur, 76

B joung

Lo tabe est claire; oux reflets orgentés, avac de befles jombas sur les
porois. Une bulle irés fine qui forme un delicot cardon perlé. Une gronde
complexité au nez, enire las Aeurs d'ogrumes of Truits du verger, des
fintes beurrés, vaire pifissidres guu!nlunih:s SUr une impression
trayeuse de |octé mielle. Une finesse que o retrouve #n bouche ovet
une grande intensite. Lo bouthe se manire génereuse of minérale avec un
lle longueor et équilibre

Roba joune pake irant sur lo ver. Un leatemant Fruit {fraits
fris) nnrnn\L e 5ot fi fe nehes), over dis nuances

Sa robe Or joune elonta, ses bulles fines ot logeres: Le nez voyue o
iotes botsées nves des senteurs de feuilles mortes, de fougere, d'ngrumes. En
bouthe, I'attaque 4! fronche «f netie, en parfui
rétro olfaction révéle des nuances de Fruits smme la piche ou entore
Fithricnt. $1 on Inissa sn verre man el ot femperotute, Cest entare
| plus et et Tes Truits éveluent vers I canfiture o1 le confi

nimoniz aved le nez. Lo arine Luvee Wrium &

Una robe claire dotée d'une tres belle luniinosite tuversée d'un cardon de
bulles fines et rég 5. e rés belle expression ou nez
gourmandes de fruits [p cilron verf ef de viennoisarkes
o offe yne ordi doste

d'ogrumes. Une finole

noles

Meunie Les bulles sont fines o) delicates. Das orimes de reglisse et d'orange omere
e mélent @ des notes de 14.d|$i.||D'It|‘u d'ocatin. De swbiiles touches emp
reumatigues e de fruil joune, chricol, mirabelle &1 péche subliment le nez
Ample &1 soyeuss, la bouche devoite une finale tonique et minerole. 36¢

Apres une attagu
uver di logares not

(oo
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Uhistoire de la famille Gossel débute il y a
plus de quatre siecles avec le premier ancé-
tre officiel de la lignée, Jean Gosset (1484-
56), “Seigneur d'Ay el de Mareuil”. Seize
 générations en lignée directe, sillustreront
apres lui en Champagne comme échevins,
maires, procureurs, mais surtout dans la
culture de la vigne et le négoce des vins
de Champagne.

Le nez oe ce

12 ans »  présente des
I imes de fuits d'ée du verger comme
la peche ou la miabells, d'écorces
ol agrumes associés & des notes de men-
the reglissée. Frais et expressif, il dévoile
une belle maturité tout en finesse et
Elegance. Lattague est ample et ronde,
ot au (il e la cégustation apparaissent
oles notes dorange sanguine, de citron
'('r:u:!.l'.'.u'vluf'.'JJ._Hr:?m‘.er}h,;h-h'— le Line
longueur en bouche persisante, qui se
rolonge sur la fraicheur el la salinité, ca-
racteristiques cu style de fa Maison. Sa person-
nalite s aftirme et s intensifie a Fadration,

A AY = www.chamapgne-gossel.com

Cetle maison créée au XVlle siecle
abrite des caves voutées magnifiques ot
se reposent des flacons vinitiés el élevés
dans la tradition mais aussi le moder-
% nisme. Ces deux mots résument a eux
seuls 'esprit et la philosophie des
champagnes Guy de Forez.

Robe jaune or pale avec des bulles
s o régulicres. Nez intense el
frais avec une pointe de pite sa-
blée, de fruits mars (cerise) tout
ben intensité et mindralité. Bouche
raichie, végdtale, avec des notes de
fruits a chair blanche. Finale legére-
bment acidulée, toute en longueur el
Equilibre.

‘A Les Riceys Cole des Bar
www.guydeforez-riceys. ir

Médaille de Bronze 2020

Cette Maison de Champagne a été fon-
dée en 1920 par Abel Bouché. A cette
Epoque, Abel exploitait un hectare de
bigne, trois génerations plus tard, ce
sont 30 hectares qui sont maintenant
exploités par Stéphanie et Nicolas, la
quatrieme génération.

Bedle couleur faune or, bulles fines et of
fervescence soutenue, Nez trés fin avee
des ardmes de frufts du berger de petits
ferumes avec une belle mingralite sur
o brioche. La bouche offre une beflle
faciclité entre minéralité et notes citron-

o inces, dies ardmes de fiuits secs et de prali-
B S e refaussent ke palais en pardaite harmo-
“C_)-'e},('”"' e Long en bouche et bien équilibre

-
AU prix de 216

LA Pierry
ww.champagne-houche.com

Tous droits réservés a I'éditeur

O
Bouché Pene et Fils "Résenvée” J

Vilmant & Co "Grand
La Maison Vilmart élabore depuis 5 généra-
tions ses vins dans le respect de I'héritage
familial et ce en harmonie avec son en-
vironnement. Le vignoble s'étend sur 11
hectares exclusivement planté en Ter crus
avec une majorité de Chardonnay. Les mai-
tres mots de cette maison sont : Palience,
constance el humilité a l'image de cette
b cuvée "Grand Cellier millésime 2010.
Si fa cuvee “Grand Cellier” devait se né-
Rsumer en 3 mals, nous oplenons. pour
omplese, fine ef harmaniewse, Il arbore
ne mbe or cistalline aux bulless fines
régulires. Aprés quelgques minutes
ieration, ce vin delivie des notes flo-
s, d'agrumes, e beurre frais, toul en

uieNUe ponciuee par une grandke frar
heur apportée par 3 minéralité. La finate
Bst interse, efle offre un beau pras et acidlk-
1t en longuedir, Tnés beay Champagne !

A Rilly La Montagne

www.champagnevilmart.com

Voila 5 générations que cette Maison trans-
met la passion du metier de vigneron et son
savoir-faire a ses descendants pour cultiver le
bon el le beau du Champagne.

A l'ewil, une s robe or paille et ) VR
un aspect brillant et une bulle fine et in-
tense qui forment de belles cherminees
réguliéres, Au nez. des notes intenses e
fruiits mitirs et cle fruits de-fa passion, n
c'est fa minéralité qui caracténise cette
cuvde avec finesse sur fond de pelits
agrumes. Au palais, des notes grillées
empyreumatiques,  de  menngle, et
des nuances e fruits mors se mélant
aux, aromes floraux.. Sa personnalite
s‘affinme et s‘intensifie a I'aération,

A Villers Sous Chatillon
www.jcharpentier.com

Collet "Ant Déco "

Depuis 1921, la Maison Collet élabore des
champagnes de caractere dans le soudi de
tisfaire une clientéle de connaisseurs ex-
ts, cherchant lauthenticité, I'élégance
nsi qu'une grande finesse.

A l'eeil, une robe jaune citron lumineuse,
a laspect cristallin. Une farandole de
bulles trés fines, rapidles et toniques. Au
bnez, une. premiére impression forale de
fleurs blanches, de tulipes. Des notes de
pite cle citron, de citron vert, o agrumes
imdrs. Lin mélange de saveurs fruitées
pomme, poire, ananas, gelée de co-
ing. - subitilement agrémentées de niotes
fumeées, danis et (une touche de miel
de lavande, Au palais, une sensation de
crémew. Un vin foncdant, onctueus

Al pr

A Ay - waww.champagne-collet.com

N fle 244

Philipponnat "R

Cing generations se sont succédées pour faire
de cette maison un grand nom de la Cham-
pagne. Tout a commencé en 1522 la maison
ounissant le roi Louis XIV. Cette culture du
{beau et du bon s'est transmi au fil des siecles
L pour  se retropuver aujourdthui entre les

mains de Charles Philipponnat digne héri-
b tier de [a famille.

lles dans la coupe.sign
belle intensité. les bulles sont

fines, ka robe s'est parde o'un bel or aux
fstalins et d'un disgue peré. Lin

wLind

AV Bl
DL CONTSEr
nalite ef intersite

A Mareuil Sur Ay
www.philipponnat.com

Récoltants manipulant depuis 3 générations,

cete exploitation familiale a été fondée en

1967 par Michel Marcoult. Aujourd’hui

s el Julien sont aux manceuvres

! stuer la tradition familiale. Cette cu-
vee se fail le reflet de ce travail collectif

AVEC  quelgues e
thes fines, Au nez
nes et de poire

Countois "Baut”

Troisieme génération de vignerons qui cul-
ivent tous avec amour un domaine de 6 hec-
lares dans la Vallée de la Marne. Loriginalité
e cette maison vient de Michael Courtois
ui a choisi la terre crue de son vignoble
omme malériau pour réaliser une maison
d'accueil et une extension de ses caves.

e e W pake e premier nez

ww.champagne-courtois.ir |
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Nos autres dégustations :

Esterlin Eclat

Une rabe of clair brillant qui présents un nez vineux, tés abrien, sur
fond d'écoree d'ogrumes aver des notes de nougatine. Lo bouche es!
structuree, sur e fruil, aver une approche toastée et riflée, Belle ocidite
sur bn finale qui tire sur lo minaralite, rhoussée de notes épicées qui lui
confere une belle tenue. 0

A Epernay - www.champogne-gsterlin.com

Ghislain Payer el Fille
Ilne trés belle rabe o clair scintillonte surdcshtﬂles fines ef diserites. Lo
poletie aromotique est lagante, infonse, entre brioche grillée, fruits cuits
o frois et de discrites notes de levures. Une belle attogque sur odidit
suivie de petits fruits. Lo finole reste courte et diserate. 11 701

Vincen! Perseval Grande Réserve ler Cru

Une intense effervescence de bulles moyennes qui forment un disque
perdé sur fond teinta coulbeur ble, clair 2t net. Uopprache di nez est
expressive ot soisissante; sur la fruit confit, la brioche juste sarfie du four,
ver une impression de torte oux pommes choude. On retrouve cette
affisrvescangs an bouche qui topisse le poluis {cremeuse) aver une belle
trame mietlée Longueur & intensite sur ln finale qui loisse place o des
notes legares de minéralite. 11270

Castelnou Réserve

Une robe tlaire presque argentée relevis d'une belle efferveswenes
formant de sublimes cheminges parbaes. Un nez ébégont sut les fruits
du verger, le coing confit, presque grillé, voire empyreumatique, ovee
un devxizme nez de vi ¢l patisseries, Une belle entrée en
mutire en hauthe ovec froicheur, intensito of onctuosite, sur fond lacte,
On percoit de befles notes de fraicheur citrus oves des pointes de poire
caramalisée. Vif en finale. 17¢

Mailly Grand cru Réserve

Une robe intense avec une bielle effervestence qui nous offre des édlars
de bulles vegétales melées d ogrumes. Un deuxiéme nez complese entre
noles de patisserie, de pite d'omande, de fruits frais du verger o de migl
d'neoio. Lattogus est franche &) nette avac une helke intensite sur les
ogrumes qui lui confére une grande vivorité el generasite. Lo finale, toute
oussi intense el daficate, offre une belke langueur, 177

' nosse .\ ":I l\l""j \|-\r [ emiere

On remarque une bulle fine ef intense qui remante en ligne le long de
natre fate « Chel & Sommefier ». Elle libire des orbmes intenses males
d'ngrumes, Le deuxiime nez, trés floral, presque « bourgeon », of
legeremant végétol (gingembre) avec une pointe mentholze, Lo boudhe
eet anclueyse of intenrse sur lo minérafité, une belle vinosite et 'ndidité
du zeste d'ogrume, suivies de notes crémeuses. Toul en elégones &l
Tinesse. Lo finole est longue e nous donne en rétro-olfuction un parfum
d‘amande fraiche fort seduisont.

erre Mignon Grande feserve

Imnle nrgent sur de I"nel hulles intenses. Un nex delicat el trés fruis de
Teurs blonches et de poau d agrumes (citron vert), Une bouche qui tend
un pew trop sur | ocidite -un pew vert: mois qui offre une gronde fraitheur
o finesse, ¢'est printanier...en hiver ! Du fruit o choir banthe &f des notes
mintrales presqua adées. Lo finale reste vive of élégante, laissant une
belle impression de froicheur o0

H.Blin Reserve

Lo robeest d'un joune paifle doir nox bulles intenses et fines. Le nez,
puissant, est d ahord margue por des arémes de fruit (poire), puis revele
de doux parfums flewris (josmin blone, chavrefeuille). Aprés aeration,

il dégoge des notes plus gourmandes de briache. Lo bouche est horme-
iiguse ot structurée. Aprés une atfaque fronche, elle révéle des saveurs de
fruit eutt, de cire d'abeille, ¢

D& Saint Gall Tradition 1er cru

Uin robe scintillonte, d'un joune pale presgue wistallin, sur une bulle
fine et obandante agreable & contempler, Un nez distrel ot fermé nu
départ, sur le fruil un e menthol#, aver des notes patissizres. Des notes
froithes et d' smattume surmontse de notes beurres qui présentent une
bafle longuewr. 30715

Charles de Cazanove Tate de Cuvée
Une rabe scintillante mﬂnllme i huIIe! !'nas U] mglﬂmm La reinte
donne une fmprassion de réserve of de moturite, Un nez frois et elégant,
gourmand, sur des notes biscultées toutes an legireté, Une entrée sur ln

Tous droits réservés a I'éditeur

Traicheur ovee une belle oidite presque saline qui se développe ensuite
avec un plus de maturité. Ca Champogna offre une belle rondeur et une
intensité bien éluncee over une finale longue et intense. ¥ !

G.H Martel & Co Cuvee Brul Prestige

e helle rabe juune orgentéa offrant une belle effervescente. Une
agrénhle ouverture olfactive sur le raisin bien mir, ln péche et fes fleurs
blanches (fusmin) ovec des eMluves da sous-bais frés printanier vur fond
de pierre d fusil. Latague est franche ef nette, toute en équilibre, sur

In fraicheur du fruit du verger au sirop. La finale coule sur ['ucidite dans
un renistre d' Bcorces d'agrumes ovec une pointe briochee. On le trouve
délivnt et raffing, o l'unanimitd, /5070

Dayid Coutelos Tradition

Lo robe gst claire, oux reflets orgentés, avec de belles jombes sur les
parais, Une bulle trés fine qui forme un déficot cordon perle: Une gronde
complexitd ou nez, entre bes Neurs d ogromes &1 fruits du verger, dos
notes heurrées viire patissiéres, gourmondes, sur une impression
crayeuse de Jocté miellé tout en finesse que |'on refrouve en bouche ovec
une gronde intensité, ¢

Lanson Black Réserve

Do fines bulles traversent un joune d'or soutenu. Nez forl (otacia)
surmionté de notes minéroles. Une odeur de "pite d bobo cue”, des
noles legeres da grille, de flours blanches. Bouche vive ovec une pointe
d'ocidité presque dérongeante. Finnle trop courte el détevante sur trop
d'ocidite. 190

Conard-Duchéne Cuvée Leanie

Robe joune péle, voire or blanc. Un nez sur les agrumes en fleuss avec

un soupeon de citron ¢ des notes 'nmonde froiche. Un 631 crémeux en
bauche aver une pointe mentholée. Une bouthe franche, wver une gronde
elfervescence, e une atidite contrilée, posifive.

Delamotte

Or pile. Belle bulle bian présente et persistante avec une belle collerette.
Un niez complexe ovec un coté grills, torefie, du chisetouille, de o
fougére, ... Une mousse envahissante mats gourmande, de la rondeur et
de la fraicheor, un joli crémeux méme si le cté aitews de fin de houthe
peut déranges. Au polais, c2 sonl des notes de piches of de poire @ | fols
ruiches et compotees. 10

Alexondre Bonne! Noir Extra Brut

Orjoune. Bulles fines et peu ahandantes. Nez légéremant sur lo levure

de boulonger, avec des notes florales (Acatin) et infusees (filleut). Elles
se retrouvent en bouche sur fond fodé, ovec beaucoup de plaisir, un beou
gros, de 'oncluosité ef de I'élégance, de lo tension, e une pointe d'acidite
ploisante en finale, 4

Moyat-laury Guilbauvd Tradition

Un vraf joune d'or, bien soutenu! Un nea floral, de péche de vigne, de
gitoflée, de foin et d'herhes infusées, légérement beurre... Bouthe
ample, structurée, avec de lo motiere, du volume ¢ une grande intensité
sur fond d'ogrumes, Un Champugne chomu, vineus, dans Je bon sens du
terme, /000

Prévoteau-Perrier L'Equilibre

Effervestence persistante. Nez complexe: pomme cuite, palisserie (Torle

tatin], un ¢été “pinoté” morque. Bouche onctuguse sur los fruits avec des
notes d'amande, de guimouve, ample, un peu beurres, genéreuse. Une

belle longueur sur des nofes épicées, lo nolsette, Agraable. 16550

Pol Roger Réserve

Fine bulles. Nez sur le fruit (paire, caing), des Ardmes d'omande, de feve
e cocan, de torréfle, de cafe, paintes légirement métalliques. En bouche,
une présence d'écorce d'oronge, sur un registre de pates de fruits avee un
it soyeux, poting. Un tris beau Champogne, tout de volupté, 1 90

assel Grande Réserve
Une robe or pale limpide aux reflets lumineux. L'effervesconce est
coroctarisée ot |o finesse of ln ganerosite. Le nez, disfingué, 'axprime
i merveille, sur des nofes de fleurs blonches, de poin grille o1 des notes
liewrrées. En bouche, une agréable froicheur dés l'atagque (cition],
uussit! suivie por une effervestence crémeuse. Les notes de fruifs jounes
el de frisits secs se détachent neftement, avant d'oborder une finole
persisionte. 4.
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Laurent Leguart Keserve

Une robe joune aux refleis or péle, dotea de bulles fines 21 vivates. Le nez
ast expressil, sur des notes aromatiques de citron et de pomme verte,
avet une pointe de gingambre, L'ottaque évoque ln mingralite, over une
effervestente vive ot une finale fraiche. 71290

Dom Caudran Prédiction

Une robe or jaune oux reflets ambrés. Le nez est droil, exprimant un
Bouguet floral riche doublé d'herbes (tilleul) ot ngremanté de notes de
brioche houde. Fraichour ef légéreté coractérisent In bouche, sur des
nates d'ogrumes. /0

laramy Braton Brut

Une robe or clair aux reflers sombres. Le nez appelle @ lo gourmandise
aver ses nofes de fruits compotes ef de pefits agrumes (eitron). Lo bouche
vinouse offre de belles sensofions, I'eHervescente opporte une imprassion
de velours rehoussée d'une pointe oide biemvenoe. 10 05

Castelnau Réserve

De sn rabe dorée oux reflats scinfillants s'échoppe de déficates notes de
fruits jounes compatés, Un léger boisé et de finas notes épicées viennen!
compléter le tobleau. Aprés une aftaque puissonte, lo bouch dévoils une
structure droite, sur ds notes de mandariie ef d'amunde "

Henn Giraud Esprit Mature

Lo robe est cloire; sur des teintes d'or blone, présentont une befle bril:
lonce. Lo bulle-est fine ef lo mousse persistonte. Du gros ot de 'equilibre
en biouche, Lo texture ost ralevee par une bulle dynomique et un fruite
sur l'abricot ot 'amonde. 112

Daoubanton

Lo robe 25t d'n or pile qux reflets lumineux, parsemés de bulles fines
elintenses. Un nez agréable et intense, marque por une belle axpression
florae, rehoussee de notes d'agrumes et de pain frais. Une houdhe sofi
nee d'une élégance distinguee. L'effervescente surprand por sa texture
veloutée, ngrementee de notes de péche blanche. |

Guyot-Guillaume Tradition

Une robe dorge cloire oux reflets luminewx. Le nez se mantre expressil,
dévoilont une befle poletie d'orémes fruités. La bouche est bien drofte,
offrant de Io matidro, de Iequilibre, sur une trome fruitée. Bellz froicheur
en finale, 10101

Leclerc Brianl Reserve

Une rabie dorée intense, agrémentée d'una effervescance délicats.
Complexe at distingué, le nez propose des notes intenses d grumes el
d'nutres, gourmandes, de brioche et de vinnolserie. Aprés une altaque
amyle; ke palais devaile taute su finesse &t s dioiture, Une finale
thaleureuse offte une belle intensitd sur lo minéralitg, 10¢

Moutardier Carte D’'Or

L robe est claire aux reflets lumineux, présentant un lang cordon purle
bien présent, Le nez se montre charmeur bien que discrel, dévailant
s notes de flewrs ef de péche blanche voir de poire ou <irap, Apris
une aftarue franche, le polais s dévaile ample ef sopeux, sur des nates
Truitees {pomme] et ditronnées. Une finale o lendonce mingrole 110

Eve des Réves

Lo robiz est d'or aux refless brillonts, Le ne, bisn ouven, temeigne d'une
belke maturite, offrant des notes elégantes de fruits hlans, de fleur
[rose) et de loit d'amande, évaluant sur des notes empyreumatiques.
Apres une atinque ronde, le polois dévoile un equilibre cemarquoble, sur
I'amplitude ot lo délicatesse. 19 741

Anthony & Florence Toullec Assemblage Ter cru
Les bulles, fines e intenses, forment un beau cordon sur fond or virt
d'e0u. Lo fruicheur du nez présente une paletia d'ordmes intenses, entre
fluurs blanches froiches e infusées avec une belle minéralité el des notes
plus nuoncees d'agrumes of confifure. de coing. Lo bouche est oussi sur o
fraicheut, avec une belle ocidité d'agrumes 71 10

Piollol Pére & Fils Réserve

Une robe dorée aux reflets ambres presentont une effervescence fine. Un
ez bien ouvert, d'une gronde richesse, sur des nates de brinches et de
viennoiseries, de - sets ossontis d'une sensotion lociée. Une ottagque
élegante précédont un polais équilibre, revendiguant un 6846 vinews mols
offrant une certaine froicheor en finale, 70075
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Ghislain Payer et Fille Tradition

Une robe doree oux reflels ambrés fraversee d'une effervestence discréte.
Un nez intense &t complexe, sur le fruité de lo mirohelle, de lo pomme,
rehinussé de notes de brinches et de fruits sees couplés d'ogrumes. Lo
bouthe se montie ample et soyeuse, ossez ronde, sur les amandes e les
epices. 43 05€

Boizel Brut Réserve

Une rabe or cloir eristolling traversée par des bulles fines. Le premier nez,
mingral, s'ouvre sur des notes de citran et évolue sur des nates de poire et
de zests d'orange. Lo froitheur est presente en bouche, offront une belle
amplitude ovec un oté minéral ¢'éteignant quelgue peu en finale. Un vin
pluisant et rofraichissant, 7805

Henin-Delouvin Tradition

L robe est d'un or blonc brillant, dotée de bulles fines et d'une mousse
cremeuse persistante. Un nez élégont, sur des notes trayeuses rehaussées
le notes fruitées d'ogrumes ef de péche de vigne. Une befle sensation en
bouche, équilibrée et d'une agréable fraicheur, avec une bulle perlie a1
des notes de pomme verte ef de pomplemousse. 3¢

Collard-Picord Cuvée Sélection

e robe couleur or, traversée d'un cordon de bulles hormonieuses. Le
e, rocé et distingué, développe des notes gourmandes de briache et de
fruts bien mirs. L'ottoque en bouthe apporte un benu volume, sur des
nafes évoluges de fruits o chair blanche nous emmenant vers une finole
rafroichissante emprunte d'agrumes 27 50

Baron Albert L'universelle

Une robe or poille oux reflers dorés, porsemes de bulles fines et oerk
ennes. Un nez charmeur, sur des nojes de poin et de fruits doux (péche,
poire, agrumes). 'ottaque est frenche, ovec une bonne ampleur et une
sensafion soyeuse. Les notes fruitées dominent, peche &t mondarine en
1éte: Une finule savoureuse. 16

Nicolas Feuillatte Terroir ler cru

Lo rabe est joune pale qux reflets dores, decouvrant une mousse per
sistunte, Un nez ossez discret, sur une dominante de péche rehaussée de
fleurs blundhes. Une bouche gourmande minérale ef une finale agréable
sur le fruit ovee des pointes de 2ests e un bel equilibre. 3/

Vincent D'Astrée

Une rabe dorée aux reflels lumineux, porsemée de bulles nerveuses. Un
niez frals et distingué, évaquant lo pomme et lu poire, et évaluont sur

des notes de fruits exaliques. L'ottaque et froiche tondis que I bouche
présente une belle structure; sur des notes de fruits mirs et de pomelas
29.30¢.

Mercier

Lo robe est dense, sur des lons joune poille aux reflers soutenus. Le nez
serevele gourmond, sur des notes mieflées et de fruits blanes tres mies.
Dés ['atfagque, | minérolite st bien présante, avee une helle omplitude ef
das notes de fruits a chair joune. 21540

Vincent Perseval Tradition ler Cru

Une robe poille aux reflets verts, présentant une mousse oérge, Distral au
premier obord, le nez exprime une minérolité pierreuse ot quelques notes
de: flewrs blanches. Lu bouthe est dynamique, sur des notes d'ogrumes
(citron) presentant une belle froicheur. Une finale tendre et vive qui, sur
lo tongueur, offre une belle mingroli et un 88 crémeux. 15020

Pierre Mignon Prestige

Une rabe limpide joune pdle aux reflets verts, offrant une belle effarves:
tente. Un nez d'une belle intansité, sur des notes de poires o1 de pomme.
L'nttaque e<t franche tondis que I'effervescence reste présente, avec

des notes de frufts secs (noisette). Une finale sur l'omertume du zeste
d'ngrumes. 79470

H.Blin Tradilion

Une rabe joune pale dotée d'une belle effervescence. Un nezsur la fi-
nesse, offront une sensation de froicheur, sur des notes de fleurs blanches
evoluant vers des fouches patissiéres. L'eHervesence enveloppe bian le
polais avont de laisser s'exprimer des notes minérales presque agriennes,
mtées d'ogrumes qui lul confirent une belle fingle. 207
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Ruinart :

Un wéritable ovni débarque sur la planéte
Champagne. Ruinart habille son blane
de blanes d'une seconde peau ! Innovant,
eco~congu, et 100% recyclable qui n'est
pas sans nous rappeler les parois des
crayeres,

Vranken :

Les cuvées « Diamant chez Vianken,
expriment le prestige dans les trois of-
fres : Brut, Rosé et Blane de Blanes. Ce
Diamant Bleu 2008 ne comprend que
du Chardonnay, avec un assemblage

de mois Grands Crus dexception, la trés
jolie bouteille prend place dans un bel étui
blanc et or. En vente au domaine.

De Saint Gall :

Orpale 2008 est une cuvée dexception,
de passion, et a naturellement une place
de choix sur la table. Elle est habillée
pour loceasion d'un écrin sobre, élégant,
respectueux de lenvironnement.

Photophores Tsarine :
A Toceasion des fétes de fin dannée, le

Tous droits réservés a I'éditeur

POLROGER

Champagne Tsarine s'invite sur vos tables
avec son photophore en métal doré ou
rouge aux motifs trés « Art=1Décon. Muni
d'un bouton on/off, il illumine la bouteille
de Tsarine lors de son service. Réutilisable
et livré avee des piles.

Pol Roger :

Pour les tétes, la Maison de Cham-
pagne Pol Roger propose trois cuvées
diexceptions: lincontourmnable Brut Reé-
serve, présenté dans un ¢tui de fin dlunnde,
une création spéciale évoquant les pein-
tures de Sir Winston Churchill (39 €),1e
Blanc de Blanes 2013 (85 €) et la cuviée
de prestige Sir Winston Churchill 2009
(210€), produite en quantité limitée et
composé exclusivernent avee des raisins
issus des Grands Crus de pinot noir et de
chardonnay: Autant d'idées de cadeax et
de moments de dégustation intenses.

« Boizel by Sylvia Toledano » :

Selon une tradition initiée en 2 000 par
Evelyne Roques-Boizel, et perpéruée par
ses deux fils Lionel et Florent (Voir nos
rencontres en Champagne) la réalisa-
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tion d'une création originale a loccasion

des fetes est confiée a une femme. Pour |
ledition 2020, Svlvia Toledano, artiste \\
parisicnne qui crée sous son nom des
bijoux originau, réalisés 4 la main en

laiton doré i lor fin et serti de pje'rr& -
sermi-précicuses quelle va choisir a lupl.u'.
L« ville rose » des maharajahs :

?_h__

L.es Caudalies par De Sousa ; (j
Issu de cépages 1002 Chardonn: 1\

Cote des Blancs, cette cuviée est ”'lt ritié

de tout le savoir-faire et de tout l'amour
vignes agées de plus de 60 ans, cultivées

du terroir de cette famillede passion- 4
selon une rigoureuse méthade |'!iul(:lm

nés qui a choisi pour c¢ champagne des
et biodynamique. B

Charles de Cazanove ‘1

Ce Blanc de Noirs, dosé 4 8 grarmnmes,
né sl un LHN(_I'I‘th;tL{L (‘]t. (ﬁ% dr_ pmut

.

. (
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CHAMPAGNE
Laurent Lequart

1':-p1'i[ Courture par Collet :

1 aura fallu«7 ans de réflexions pour cet
:l:-é:-K.'n'!b]:l_QL' de 11 Premiers et Grands
Crus pour mettre ce millésime 2012 a
Thonneur. Cuvée de patence, dosée a 8gr
de'sucre par lire, dspriv Couture a done
bénéficié de 7 dnsd(_' vieillisserment dans les
caves centenaires avant de ivl'\:mh‘(‘ }\|m'c
dans ce cothrat « cousu main » qui 1'.1]1}u"|'|{_'
les origines Agt Déco de la Maison fondée
en 1921.

Laurent Lequart :

C(‘] e t:l‘nhlt_":n:lrin]l 1 de la Vallée de la
Mame décling en 3 cuviée @ La Réserve
extra-brut, Le blane de Meunier nature
"Vieilles vignes” et le Prestige Pur extra
brut vicilli en fiit de chéne.

Avyala:

Cette version la seconde dans la « collec-
tHon .'\_wﬂ;! »y IMICE £n seéne et en bouteille
5 Grands Crus de la Cote des Blancs et 2
(_;T".l[]lb‘- L.ﬂ]‘\ (il' I:] .‘\ ll \[ﬂ}is_!_'[‘(' L[l' I{l.:il”";

Tous droits réservés a I'éditeur

dans un assemblage dosé 4 seulement 6 g
pour ce n illésime 2007 qui avieilli 11 ans.

Rien de més compliqué dans la dénomina-
tion de cette nouvelle cuvée présentée par
Cl LA Bollinger. Issu exclusivernent

de Pinot Noir, voila pour PN, issu de la

commune de Verzenay, voila pour VZ, il

sagit d'un millésime 2015, voila pour le 15.

Dom Pérignon Vintage 2010...

Le nom en lui-méme est 1'[L'I'i'.'l une
promesse. Et ce Vintage 2010 grice a
]'ille-:pir‘.l!iun et a la maitrise du chef de
cave est une réussite, un millésime dont
Daom Pérignon est le rare témoin. Le vin
impose rapidement sa présence ample,
]\lt‘illt'. massive. Une sensation séveuse
domine et le tactile succéde rapidement a
laromatique. La maticre se déploie, géné
reuse, ferme et dirigee. Puis elle se resserre,
révélant le vin sur les épices et le poivre,

[ énergie se prolonge et la finale brille
line. Clest bien la féte, la féte des sens.
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I Jrappier
Forte de la diversité quofire le champagne,
la Maison Drappier a eu lidée de aréer
un coffret réunissant 4 cuvées, une pour
chaque saison car on na pas les mémes
envies suivant la lumiére, la termpérature, les
mets, les couleurs. .. le Rosé Nature pour
il_‘ i"l‘i”“.:l'l]'["\‘ ]l_' I‘;l'“[ N;lll”" i)\ wr l‘l,"ll", IL'
Carte d'Or pour l'automne et la Grande
Sendrée pour Uhiver. .

Duval-Leroy et Céleste Mogador:

La Maison de Champagne Duval-Leroy
est fiere de présenter sa collaboration avec
Céleste Mogador, célébre artiste bretonne
qui travaille la broderie a la main. Une
rencontre 1009 féminine qui réunit deux
femmes de talent autour d'une cuvée
{!‘K'..‘CL“."‘T'](‘]‘ . !:‘-‘Trl'l‘l'll' l{(' L_‘}]'.L['l'l}‘:g_‘:!'li'
2002 et d'une eréation exclusive : une
broche brodée a limage de la Maison
el

qui représente une mini bouredlle
monogramme Duval-Leroy brodée a la
main et bordée de perles.

|
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