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TOUR DE TABLE

LES "DESIGN”
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( “Nuage de Loire” chez Fleur de Loire

\ par Maxime (Maniez

“U’homme qui tombe de haut”
par Akrame Benallal et Killian Le Houérou
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Biches Signatures de The Peninsula
le Sapin de Noél du Four Paris par Anne Coruble
Biche du Royal Monceau - Seasons Hotel George V Paris
Raffles Paris par Quentin Lechat par Michael Bartocetti

© lavrent Fau

“Ancraie” au Royal Champagne Hotel & Spa
par Claire Andreux

DR

“Biche 1724" chez Alain Ducasse au chéteau
de Versailles Le Grand Contréle par Aymeric Pinard
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