Paolo Boscaro, Thibault Sombardier et Yann Couvreur se rencontrent en 2006
et se lient d'amitié derriére les pianos d'une cuisine.
Dix-sept ans plus tard, les trois chefs vous donnent rendez-vous le vendredi 6 octobre,
pour vous faire partager la passion commune qui les unit.

Cette soirée étant placée sous le signe de I'amitié, le Royal Champagne y convie
deux maisons avec lesquelles des liens particuliers se sont tissés :
le Champagne Billecart-Salmon et la Maison Petrossian.

Dés 19h, rencontrez les chefs autour d'un apéritif accompagné de la cuvée
Billecart-Salmon Vintage 2013

A 20h, découvrez un menu gastronomique reprenant les incontournables de
notre trio de chefs dans une ambiance conviviale !

oriise —dbuche

Toast Melba et caviar Ossetra Royal Pefrossian

créeme parfumée au safran, pecorino, agrumes confits

Ko Zdon do Aol db Toboul b rndiidben

épinard, beurre blanc truffé

Ko Dtullifecstle de Yo Cuarieas

arlettes de Kouign-Amann, creme Iégere d la vanille bleue

Do

Diner au tarif de 230 euros TTC par personne (apéritif et menu inclus)

CHAMPAGNE

BILLECART
SALMON PETROSSIAN

Réservation :
+33 326 52 41 05 | lebellevue@royalchampagne.com




