)
ROYAL CHAMPAGNE

HOTEL & SPA

[en Jitne ofe Phgues

INSPIRE DES JEUX DE SOCIETE DE L'ENFANCE

Mini blinis au saumon fumeé, creme yuzu, ceufs de truite
Tartelette au concombre facon tzatziki
Club sandwich a la volaille

Gambas Obsiblue francaise croustillante

Chou au sarrasin des Ardennes et chocolat au lait
Charlotte aux fraises et anis vert
Mousse au chocolat ‘Intuition 80%’
creme crue a la vanille de Tahiti
Sablé a 'amande torréfiée et confiture de fraise
Cake marbré chocolat et café du Brésil

Brioche feuilletée cacaotée et vanille du Mexique

Menu élaboré par le Chef Christophe Raoux,
la Cheffe Claire Santos Lopes et leur brigade de passionnés.

Tea Time proposé au tarif de 70 euros par adulte accompagné d’'une boisson chaude
90 euros avec une boisson chaude et un verre de champagne
35 euros par enfant



