
MENU

COEUR DE SAUMON ENROBÉ DE NORI
gel de citron, craquant au seigle

MORUE CHARBONNIÈRE
crémeux de petits pois au citron, gel hibiscus

VOLAILLE DE LA MARNE
asperges vertes, pomme dauphine

sauce champagne

PAVLOVA AU CASSIS DE CHAMPAGNE
poivre Kampot et jus herbacé 

Fête Nationale 
LUNDI 14 JUILLET

130€ par personne (hors boisson). Prix TTC, service compris.

Menu élaboré par Chef Christophe Raoux, Meilleur Ouvrier de France 2015 
et Cheffe Claire Santos Lopes.


